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Was und wieso

o Was?

e Zutaten der Rezepte automatisch extrahieren
e Im Sinne des Semantic Webs zur Verfiigung stellen

@ Wieso?
e Ernahrungswissenschaften

e Soziologische Forschung wie z.B. Globalisierung,
Wohlstand, ...
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(Deutsches Textarchiv 2016)
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Feuer gefet, audgeibinme ! Ravtofeln, Jicbeln, vedi viel
Pucree und Sellerieknollen hinein gegeben und vies Alled feft
Jugededt, ftart unp wopl 3 Stunden gefodht.  Die Sellerie=
Frollen werven jevody, fobald fle weich find, herausgenommen,
Die Guppe durdy ein Gieb gerdfrt, wieder qum Koden ge !
Bradt, bie Sellevietnolen nebjt gehadten Sellevie: ober Peter=
fllienblittern fincin gegeben und angevidhtet.

25. Suppe von jungen Gemiifen.

Man (GFt in rinem Stich Butter MeH angichn, gibt fo viel ki
Bouillon ober Waffer, afs man Suppe Haben will unb Saly 1
Bingu, unb (36t folgenbe junge Gemffe, Hein gejdmitten, bavin
gabr foden. Wurzeln, Kopfialat, Svinat, Sanevampfer, Por=
tulac und junge Gréjen. Dann witd Die Suppe mit frin ge
Bactter Beteriilie und Gidottern ‘apgeriifet und in Buttee ge
Bfteted AWeifbrod vabei gegeben.

Sum Kochen biefer Suppe find 11 Stunben Ginveidend ¥

26. . Suppe von jungen Gbien.

Die Gebfen (3Ft man, ofne fie qu wajden, in cinem Stid
jergangener Butter cine Weile fwigen, fo wie fpiter barin
nad Portion ber Suppe, 1 —2 LWffel Mehl, vochy muff bass
felbe weif Bleiben. ann fbiittet man fo viel Bouiflon ober
MWaffer ju, ald man Suppe Gaben will und gibt, wenn bie
Grbien gafr find, Saly und gefadte Beterfilic dagu, Man
Tocht Fleifh= cber GriedmeflEdfe barin, oder gibt in Butter
gerSiteted Weifgbrod bagu

Seit bes Kodens wie vie vorbergebende Subpe

27. Suppe von ju hart gewordenen Gbien. §

Dicje loffen fity am_ beften gur Suvpe benupen. Man febt
fle mit einem guten Stlid Butter und weichem Fochenden Waffer
s Feuer, 185t jie roridy Focben unb vifrt fie burdy ein Sich.
Die Brithe bringt man wicver yum Kodyen, gibt Saly, in
Butter gelb gecdfietes Mehl mit Jwiebeln Hinein , fodyt Kavs
toffelfldfe barin vithet gebadie Betevilie durd.
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néchste Seite >>

Feuer gefetat, ausge{chiumt, Kartoffeln, Zwiebeln, recht viel
Purree und Sellerieknollen hinein gegeben und dies Alles felt
zugedeckt, ftark und wohl 3 Stunden gekocht. Die Sellerie-
knollen werden jedoch, fobald fie weich find, herausgenommen,
die Suppe durch ein Sieb geriihrt, wieder zum Kochen ge-
brache, die Sellerieknollen nebft gehackten Sellerie- oder Peter-
filienblittern hinein gegeben und angerichtet.

25. Suppe von jungen Gemiifen.

Man il in einem Stich Butter Mehl anziehn, gibt fo viel
Bouillon oder Waler, als man Suppe haben will und Salz
hinzu, und lif folgende junge Gemiife, klein gefchnitten, darin
gahr kochen. Warzeln, Kopffalat, Spinat, Sauerampfer, Por-
tulac und junge Erbfen. Dann wird die Suppe mi fein ge-
hackter Peterfilie und Eidottern abgeriihrt und in Burter ge-
riftetes WeiRbrod dabei gegeben.

Zum Kochen diefer Suppe find 1% Srunden hinreichend.
26. Suppe von jungen Erbfen.

Die Erbfen Lit man, ohne fie 2u walchen, in einem Stiick
zergangener Butter cine Weile fchwitzen, fo wie (piter darin
nach Portion der Suppe, 1—2 Liffel Mehl, doch muf das-
felbe weif bleiben. Dann fchiittet man fo viel Bouillon oder
Waller zu, als man Suppe haben will und gibt, wenn die

Erbfen gabr find, Salz und gehackte Peterflie dazu. Man

kocht Fleifch- oder Griesmehlklsfe darin, oder gibt in Butter
gerbfteres Weibrod dazu.

Foir dec Farhenc wie die wvieh o rrebheomde Crimme
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<div n="3">
<head=25. Suppe von jungen GemU&#x017F;en.</head>
<lb/>
<p>Man 148t in einem Stich Butter Mehl anziehn, gibt &#x017F;o0 viel<lb/>
Bouillon oder Wa&#x017F;&#x017F;er, als man Suppe haben will und Salz<lb/=>
hinzu, und 14Rt folgende junge Gemi&#x817F;e, klein ge&#x817F;chnitten, darin<lb/>
gahr kochen. Wurzeln, Kopf&a#x017F;alat, Spinat, Sauerampfer, Por-<lb/>
tulac und junge Erb&#x®17F;en. Dann wird die Suppe mit fein ge-<lb/=>
hackter Peter&#x@817F;ilie und Eidottern abgeruhrt und in Butter ge-<lb/=
ro&#x017F; tetes Weilbrod dabei gegeben.</p> <lb/>
<p>Zum Kochen die&#x017F;er Suppe &#x817F;ind 1% Stunden hinreichend.</p>
</div>
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<div n="3">
<head>25. Suppe von jungen GemU&#x017F;en.</head>
<lb/>
<p>Man 14t in einem Stich Butter Mehl anziehn, gibt &#x017F;o viel<lb/>
Bouillon oder Wa&#x@17F;&#x017F;er, als man Suppe haben will und Salz<lb/=>
hinzu, und 14Rt folgende junge GemU&#x017F;e, kleiln ge&#x017F;chnitten, darin<lb/>
gahr kochen. Wurzeln, Kopf&#x@17F;alat, Spinat, Sauerampfer, Por-<lb/>
tulac und junge Erb&#x017F;en. Dann wird die Suppe mit fein ge-<lb/>
hackter Petera#x017F;ilie und Eildottern abgertuhrt und in Butter ge-<lb/>
ro&#x017F; tetes WeiBbrod dabei gegeben.</p> <lb/>
<p>Zum Kochen die&#x017F;er Suppe &#x817F;ind 1% Stunden hinreichend.</p>
</div>

<cue:recipe type="Suppen." rcp-id="B-25">
<head>=Suppe von jungen Gemlsen.</head=

<p=Man &Rt in einem Stich Butter Mehl anziehn, gibt so viel Bouillon oder Wasser, als
man Suppe haben will und Salz hinzu, und 4Rt folgende junge Gemuse, klein
geschnitten, darin gahr kochen. Wurzeln, Kopfsalat, Spinat, Sauerampfer, Portulac und
junge Erbsen. Dann wird die Suppe mit fein gehackter Petersilie und Eidottern
abgerthrt und in Butter gerdstetes WeiRbrod dabei gegeben. </p>

<p>Zum Kochen dieser Suppe sind 1% Stunden hinreichend.</p>

</cue:recipe>
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Das Tagging

@ cueML (culinary editions markup language)
o Erweiterung von TEI (Text Encoding Initiative)
o Erweitert mit https://schema.org/Recipe

...nehme man 1 ERloffel Mehl ...

...nehme man 1 ERl6ffel
<cue:recipelngredient quantity="0.01" unit="kg">Mehl</cue:recipelngredient>
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Das Tagging

Scorzoner-Wurzeln, Petersilienwurzel
8 Pfennig WeiBbrot, Loth, Quart

"Wie die vorhergehende, nur mit weil8 gebranntem Mehl
und Bouillon zubereitet, die Nelken bleiben weg.”

"[Man] legt ihn in einen eisernen Topf, darauf 1/4 Pfund
in Scheiben geschnittenen rohen Schinken oder
Sommerwurst” — <recipelngredientAlt>

"Fehlt ihm die gewiinschte SiiBe, so wird zeitig ein Stiick
Zucker dazu gethan, so wie beim Anrichten die Briihe mit
etwas Kartoffelmehl gebunden gemacht.”

— <recipeOptionallngredient>
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Ansatze fiir automatisches Tagging

@ Was muss die Losung alles konnen?

o Aus reinem Text alle Zutaten eindeutig erkennen

o Zutaten erkennen (Lemmatisierung) und Zuordnen der
Quantitaten und Einheiten zu den entsprechenden
Zutaten (Structure prediction for NLP)

e Unterscheidung ob eine Zutat verwendet werden soll,
nicht verwendet werden soll, optional ist, eine
Alternative ist (Klassifizierungs-Probleme)

e Verweise erkennen und verlinken

(Klassifizierungs-Probleme, Structure prediction for
NLP)
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Typischer Workflow

@ Bestehende Ansatze:
e Regulare Ausdriicke (http://skipthepizza.com/ 2016)
o Kontextfreie Grammatik: (Ahmed 2009)
NP — DT?JJ°ING
o Conditional Random Field (Hamon and Grabar 2013),
(Greene 2015)
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Typischer Workflow

Rezept 1
Rezept 2 é ﬁ
R;ieptB

Gutes Vokabular:

Zutaten, Mengeneinheiten ﬁ[ﬂ

Gute Regeln:
f(wl,w2, w3, t) =a wenn: ]
wl ist Zahl & w2 ist Mengen-
einheit & w3 ist Zutat &
t ist (quantity, unit, ingredient)
= 0 sonst

Machine Learning:
Parameteroptimierung '

I Fertig getaggtes Dokument I

10
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Typischer Workflow

Fertig getaggtes Dokument

XSLT
JSON
HTML
IS

I Beispiel Webseite I
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Literatursuche ist toll

Aus reinem Text alle Zutaten eindeutig erkennen
@ Problem verstehen — Teilgebiet vom Text Mining
@ Zerlegung in Teilprobleme — Structure prediction for
NLP, Lemmatisierung, Klassifizierungs-Probleme,
Conditional Random Field
@ "Das Rad [nicht] neu erfinden”
o Bestehende Losungen nutzen ist viel produktiver
o Mehrere unterschiedliche Losungen / Ideen / Meinungen
erganzen sich oft

12
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